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Fromages frais emballés

Nouvelle gamme
12 références

Fromage a pate persillée
(1 référence)

Fourme d’Ambert AOP

Fournisseur : LIVRADOIS

Description : Fourme d’Ambert AOP (Appellation d’Origine Protégée, nouvelle
appellation des AOC) spécialité des Monts du Forez en Auvergne au
lait pasteurisé. Crotte fine et séche. Pate de couleur créme, souple et
onctueuse. Saveur fruitée.

France

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

Fromages chévre et brebis
(2 références)
Blche de chévre

Fournisseur : LIVRADOIS
Description : fromage au lait pasteurisé pur chévre, format cylindrique, texture

Belle

fine, fraiche et fondante.

Conditionnement : bache 200 g (poids variable).

Ossau Iraty AOP
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : fromage au lait cru de brebis, originaire du Béarn et du Pays
Basque. 4 mois d’affinage dans des caves fraiches et humides
lui donnent une croite orangée, une pite lisse et ferme, une
saveur riche et un gout de noisette.

la gamme

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

N Fromages a pate pressée cuite
W (2 références)

Beaumont de Savoie
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : fromage au lait de vache pasteurisé, fabriqué en Savoie,
affiné en cave entre 7 et 8 mois (selon la saison).

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).
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Beaufort au lait cru AOP
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : considéré comme le « prince des gruyéres » le beaufort est un
fromage originaire de Savoie, fabriqué lorsque les vaches
sont en alpage. Sa pite jaune, grasse et pleine de saveur est
affinée au minimum 12 mois.

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

France

Fromages a pate pressée non cuite
(7 références)

Cantal Entre Deux AOP
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : un fromage originaire du Massif Central. Sa pite ferme
est pressée deux fois avec broyage du caillé entre les 2
pressages. Il est dit Entre Deux lorsqu'il a été affiné entre
deux et six mois en cave fraiche (10°) sombre et humide
(taux d’humidité : 90 %). Sa crofite est alors boutonnée et
dorée et sa saveur marquée.

Belle

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

Tomme Noire des Pyrénées IGP
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : fromage au lait de vache pasteurisé, originaire de la région
Pyrénées (Béarn et Pays Basque). Pate jaune piquetée de
petits trous. Crotite noire. Saveur douce et fruitée.

la gamme

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

Morbier au lait cru AOC
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : fromage au lait cru de vache, originaire de Franche
Comté, caractérisé par une ligne cendrée en son
centre (charbon végétal), pate douce et onctueuse,

ulye:=z

saveur franche, fruitée avec un léger gout de créme.

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

S
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Reblochon de Savoie au lait cru AOP
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : ce fromage au lait cru de vache, originaire de Savoie, fait partie
des pites pressées non cuites mais les lavages qu’il subit en cours
de fabrication lui conférent un goit et une couleur proches des
pates molles a crotte lavée. Pite souple et onctueuse, goit

et
y

persistant de noisette.

Conditionnement : demi reblochon 250 g (poids variable).

Saint Nectaire Laitier AOP
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : originaire d’Auvergne, ce fromage au lait de vache pasteurisé,
onctueux et généreux en saveurs, a une pate souple, couleur
creme, parfumée aux essences des prairies de son terroir avec un
léger gout de noisette.

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

Tomme de Savoie au lait cru IGP
Fournisseur : LIVRADOIS

Description : doyenne des fromages de Savoie, la Tomme de Savoie IGP au lait de
vache cru, rustique et chaleureuse, offre un mélange de saveurs issues
des parfums du lait, liées aux herbages spécifiques dont se

nourrissent les troupeaux dans les alpages.

Conditionnement : tranche 300 g (poids variable).

Mimolette demi vieille
Fournisseur : ISIGNY STE MERE

Description : Mimolette demi vieille, affinage six mois. Pite ferme. Saveur trés fruitée, légerement piquante.

Conditionnement : tranche 200 g
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Alsace

(3 références)

Gewurztraminer Blanc
Fournisseur : EHRHART HENRI
Conditionnement : 75 cl.

Riesling Blanc AOC, M. Kieffer

Sylvaner BlancAOC M. Kieffer
Fournisseur : LUCIEN FREYERMUTH

Conditionnement : 75 cl.

Beaujolais

(1 référence)

Beaujolais Rouge AOC
Fournisseur : KRITER BRUT DE BRUT

Conditionnement : 75 cl.

Bourgogne
2 nouveaux produits

Bourgogne
Chardonnay Blanc

Chablis blanc ‘

Fournisseur: BLASONS DE " tourgoa
BOURGOGNE CHABLIS

.-
~ Frezs
— -

Rappel de gamme (2 références)

Bourgogne Aligoté Blanc AOC
Fournisseur : PELLERIN DOMAINES ET CHATEAUX

Conditionnement : 75 cl.

Bourgogne Passetoutgrain Rouge
Fournisseur : KRITER BRUT DE BRUT
Conditionnement : 75 cl

Conditionnement : 75 cl.

Bordeaux
4 nouveaux produits

Bordeaux Blanc Sauvignon
Fournisseur : GRM SAS
Conditionnement : 75 cl.

Bordeaux rosé
Fournisseur : LA GUYENNOISE

Conditionnement : 75 cl.

Bordeaux Rouge AOC

Fournisseur : LA GUYENNOISE
Conditionnement : 37,5 cl.

Lussac Saint Emilion Rouge

Fournisseur : PRODUCTA
Conditionnement : 75 cl.

Bordeaux

Rappel de gamme (5 références)

Bordeaux Rouge AOC

Médoc Rouge AOC

Fournisseur : LA GUYENNOISE
Conditionnement : 75 cl.

Bordeaux Rouge Supérieur
Boisé

Cotes de Bourg Rouge
Saint Emilion Rouge AOC

Fournisseur : YVON MAU
Conditionnement : 75 cl.
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Belle France

Cotes de Provence Sud

B2 1 nouveau produit Rappel de gamme (2 références)
-
3 Cotes de Provence Rosé Cotes de Provence Rosé AOC
- AOC Fournisseur : CASTEL FRERES
' Fournisseur : CASTEL FRERES Conditionnement : 75 cl.
B 9sennéments 8 Sicl. Coteaux d'Aix en Provence Rosé

Fournisseur : TRILLES SA

Conditionnement : 75 cl.

Loire

1 nouveau produit

Saumur Champigny Rouge AOC
Fournisseur : LES VINS DROUET FRERES

Conditionnement : 75 cl.

t

- Languedoc |

~ Roussillon

(2 références)
Corbiéres Rouge AOC

r

Minervois Rouge AOC

Fournisseur : LES VIGNERONS
DE LA MEDITERRANEE

Conditionnement : 75 cl.

Rappel de gamme (2 références)

Muscadet Sévre et Maine Blanc AOC
Fournisseur : JEAN BEAUQUIN

Conditionnement : 75 cl.

Cabernet d’Anjou Rosé AOC
Fournisseur : CASTEL FRERES
Conditionnement : 75 cl.

Sud-Ouest Rappel de gamme (2 références)
1 nouveau produit Bergerac Rouge AOC

" Fournisseur : LA GUYENNOISE
Monbazillac Blanc Conditionnement : 75 cl.

Fournisseur : GRM SAS

Conditionnement : 75 cl.

Cahors Rouge AOC
Fournisseur : CASTEL FRERES

Conditionnement : 75 cl.
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Gamme des vins Sélection Belle France

Vallée du Rhone

2 nouveaux produits

Cotes du Rhone Rouge AOC
Fournisseur : TRILLES SA
Conditionnement : 37,5 cl.

Cotes du Rhone Village Rouge
Fournisseur : LA COMPAGNIE RHODANIENNE
Conditionnement : 75 cl.

Rappel de gamme (3 références)

Cotes du Rhone Rouge AOC
Fournisseur : TRILLES SA

Conditionnement : 75 cl.

Belle
France

Cotes du Ventoux Rosé AOC
Cotes du Ventoux Rouge AOC
Fournisseur : VIN ATTITUDE

Conditionnement : 75 cl.

Vins de pays

(8 références)

Blanc (2 références)
Chardonnay

Sauvignon
Fournisseur : LA COMPAGNIE RHODANIENNE
Conditionnement : 75 cl.

Rouge (3 références)

Merlot
Fournisseur : LA COMPAGNIE RHODANIENNE
Conditionnement : 75 cl. et BIB 51

Cabernet Sauvignon

Fog:nisseur: LES VIGNERONS DE LA
MEDITERRANEE

Conditionnement : 75 cl.

RoOSsé (3 références)

Cinsault

Fournisseur : LA COMPAGNIE
RHODANIENNE

Conditionnement : 75 cl. et BIB 51.

Vin de Pays des Sables
Gris de Gris

Fournisseur : TRILLES SA
Conditionnement : 75 cl.




