Entre-deux-Mers

(23 000 hectares = le % du vignoble bordelais, 1,7 millions d’hl). Ce vignoble situé entre
la Gironde et la Dordogne, qualifiées de « mers », s’étend jusqu’aux confins du département
de la Gironde. Clest le royaume des blancs produits a partir de trois cépages : sémillon,
sauvignon et muscadelle. En effet, hormis les Premiéres Cotes de Bordeaux qui produisent de
bons vins rouges, le vignoble de I'Entre-deux-Mers (le plus vaste territoire ’AOC de Gironde)
est presque totalement consacré a I'élaboration de vins blancs secs. Son particularisme tient en
un assemblage de terroirs différents variant souvent d’une parcelle a 'autre. Ainsi 12 communes,
donc autant de terroirs, composent 'AOC Entre-deux-Mers, le seul actuellement qui obtient
I'agrément de 'TNAO apres mise en bouteille. Ce qui garantit la typicité de ces vins.

Le vignoble produit également quelques vins liquoreux comme Cadillac, Loupiac ou Ste Croix
du Mont et un rosé, le Clairet.

Temps de garde : Blancs secs : 3 a 7 ans. Liquoreux : 8 a 20 ans et plus. Rouges : 5 2 10 ans.

Les vins blancs secs Entre-deux-Mers sont conseillés pour accompagner les huitres, les poissons,
les crustacés et le foie gras.
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(15 000 ha, 700 000 hl). Niché entre le département de la Dordogne, la Dordogne et son affluent I'Isle, le Libournais comme le Médoc est

le royaume des rouges. Le vignoble trés concentré recouvre presque intégralement plusieurs communes aux appellations renommées comme
Fronsac, Pomerol ou Saint-Emilion. Le cépage est dominé par le merlot qui donne finesse et fruité aux vins et leur permet de bien vieillir.

Saint-Emilion

(5 543 ha, 207 000 hl dont 134 000 hl grand cru). Le superbe village de Saint-Emilion et ses vignobles alentours jouissent d’une
réputation qui remonte a plusieurs siécles. C’est 'une des plus anciennes appellations du Bordelais et la plus vaste avec ses 1 000 chateaux
répartis sur 500 ha de vignes ! Dans ce fief des grands vins rouges, il convient de distinguer deux types de Saint-Emilion : au nord-ouest du village
sont produits les vins les plus délicats et les plus fins qui constituent la plupart des 68 grands crus classés (dont 13 premiers grands crus avec deux
classés A : Ausone et Cheval Blanc). Sur le reste du terroir, c'est-a-dire sur la majorité de I'appellation, sont produits des vins rouges trés foncés
au gout puissant. Certaines communes, compte tenu de la qualité de leurs vins, ont le droit d’ajouter leur nom 2a celui de Saint-Emilion ;

Ex : Parsac Saint-Emilion, Lussac Saint-Emilion ou Saint-Georges Saint-Emilion.
Temps de garde : 8 2 30 ans.

Trés aromatiques, puissants, assez tanniques, les Saint-Emilion demandent pas mal d’années pour s'épanouir !

Lorsqu'ils sont jeunes, les Saint-Emilion accompagnent trés bien les viandes rouges et les fromages peu agressifs. Quand ils s épanouissent, cest le gibier et la volaille

qui sont leurs meilleurs alliés.
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Pomerol

(800 ha, 24 000 hl). Ce terroir est I'une des plus petites appellations de la région viticole bordelaise. Il s’étend le long de la riviére
plus p: PP g g .

Isle et renferme le cru considéré par les spécialistes comme le plus grand et qui, en tout cas, est le plus cher : le Chateau Petrus. Ce vin

P P plus g qui, P

produit en assez petite quantité (350 hl/an sur 10 ha) est un vin robuste et puissant qui vieillit trés bien. Moins connus et plus abordables, les

autres Pomerol se révelent également excellents.

Temps de garde : plus de 10 ans jusqu’a 20 ans. 15 ans est I'age optimum pour un Petrus.

Trés bouquetés, ronds, souples et puissants, les Pomerol sont des vins de longue garde tout en pouvant étre bus jeunes.

Leurs caractéristiques permettent de nombreuses alliances culinaires aussi bien avec des plats sophistiqués qu'avec des mets tout simples.

Fronsac et Canon Fronsac

(836 ha, 31 700 hl - 294 ha, 11 700 hl). Situé sur des collines bien exposées de I'autre coté de I'Isle, en face de Pomerol, ce vignoble trés
ancien produit des vins rouges corsés mais fins et distingués. Les six communes qui les produisent peuvent revendiquer 'appellation Fronsac mais
seules Fronsac et St Michel de Fronsac ont droit a I'appellation Canon-Fronsac.

Temps de garde : 2 2 10 ans.
Jeunes, les Fronsac sont des vins puissants au bouquet trés charpenté. En vieillissant, ils deviennent plus sages !
Les vins jeunes accompagnent de préférence des plats robustes et épicés. Plus vieux, ils s'allient parfaitement aux grillades, poissons, volailles et fromages

pas trop forts.

Bourgeais-Blayais

(5000 ha, 6 000 hl - 4 000 ha, 200 000 hl). Le Bourgeais-Blayais s’étend sur la rive droite de la Gironde puis de la Garonne, au voisinage
du pays de Cognac et de la Saintonge. Cette région produit ce que I'on appelle communément « les bons petits bordeaux rouges » (Bourg, Blaye,
Cotes de Bourg et Cotes de Blaye). Authentiques mais abordables, ce sont des vins colorés et fruités qui se consomment (sans en abuser) au
quotidien. On y trouve également des blancs secs, frais et aromatiques.

Temps de garde : 5 2 10 ans pour les rouges. 3 a 7 ans pour les blancs.

Les rouges accompagnent les viandes et les fromages. Les blancs se servent en début de repas.

Les Bordeaux d’appellation générique

(38 500 ha, 3 millions d’hl pour les rouges et les rosés, 370 000 hl pour les blancs). Bordeaux, Bordeaux Supérieur, Bordeaux Rosé, Bordeaux
Clairet (rouge léger), Bordeaux blancs secs, moelleux et mousseux composent une gamme de vins de consommation courante d’un bon rapport
qualité/prix. Ils sont produits sur le territoire de 440 communes dispersées dans le département de la Gironde qui ne disposent pas d’une
appellation spécifique locale. S'ils sont moins célebres que les grands crus, quantitativement, ils constituent la premiére appellation de la Gironde.
Les Bordeaux, vins équilibrés, fruités et pas trop corsés, se consomment jeunes (moins de 5 ans). Les Bordeaux Supérieurs, vins plus complets, issus
de raisins sélectionnés, peuvent étre conservés plus longtemps

‘ Qu'est—ce qg)un millesime ©

Le millésime est 'année de récolte des raisins ayant servi a produire le vin. C’est un repére
important pour indiquer la qualité d’'un vin car chaque millésime est classé en : année
exceptionnelle, grande année, bonne année, année moyenne, année médiocre.

La qualité d’un millésime dépend de plusieurs facteurs : certains aléatoires comme le temps
qu'il a fait lors des périodes les plus importantes de la formation et de la maturation des
grappes, d’autres plus professionnels comme I'assemblage et la vinification.

Grice a des prévisions météorologiques plus précises, les viticulteurs peuvent désormais
anticiper et adapter leurs méthodes au temps qu’il fait et arrivent grace a une grande
maitrise des techniques de vendange, d’assemblage et de vinification a2 gommer les
conséquences d’'une année peu favorable aux vins.

Résultats, il n’y a plus de mauvais millésimes mais il en reste de trés bons.

- La preuve ? Le classement des dix derniers millésimes dans lequel on remarque :
~ * 3 années exceptionnelles : 2000, 2005, 2009.
* 3 grandes années : 2003, 2006, 2007.
* 3 bonnes années : 2001, 2004, 2008.
* Et une seule année moyenne : 2002.
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