®== un rayon entre tradition et modernité

Le fromage Libre Service en 3 points clefs

1. 1< contributeur a la croissance des PGC FLS : +3,1 % valeur
vs + 2,6 % (PGC FLS) et 1* rayon de la crémerie : 1/3 du
chiffre d’affaires.

2. Un rayon en phase avec les attentes des consommateurs :
authenticité (offre plateau) et modernité (usages culinaires).
3. Un rayon trés sensible a la variété : la performance du rayon
est tres réactive 2 'augmentation du nombre de références.

Les Fromages a Consommer Chauds,
des incontournables de I'hiver

De septembre a mars, les Raclettes, Fromages pour tartiflettes et
fondues réalisent 8 % du CA du rayon fromages. Clest la 2
famille en CA du rayon Fromages devant les Camemberts ou
les Chévres'.

Trés gourmands et pratiques a préparer, ces fromages sont
synonymes de plaisir et de convivialité. Leur achat est rarement
prémédité : I'offre en rayon déclenche I'envie.

La Raclette : N1 des fromages d’hiver
* Un segment de 15 000 T, 151 M€ (+5 % en volume).

*43 % des foyers acheteurs, avec 2,4 actes d’achat/an et
800 g/acte d’achat’.

PDM Valeur des segments
Fromages a Consommer chauds

Raclette
66 %

Tartiflette
10 %
Fondue
Autres 7%
(cancoillottes, chévres chauds, géteaux)
16 %
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* La 1~ clé d’entrée est le choix du format : format 250 g 2 400 g
pour 2 a 4 personnes (63 % du CA), format >500 g pour 5
personnes et + (37 % du CA).

* La 2¢ clé d’entrée est le type de raclette : les raclettes nature
restent un incontournable de I'assortiment (72 % des ventes),
suivies des raclettes aromatisées : 20 % des ventes. Les
raclettes sans croate se développent (1/3 de consommateurs
mangent leur raclette sans la croute (source Etude BVA

2008).

Les Tartiflettes

* Les fromages et préparations pour tartiflettes sont le 2°
segment en volume des fromages a chaud avec 3 400 T,
26,3 M€ et 18 % de foyers consommateurs.

* Ces fromages sont en forte croissance (+10 % volume) avec
encore du potentiel grice au développement des préparations
fromageres plus pratiques.

Les Fondues

* Les fondues sont le 3° segment des fromages a consommer
chauds : elles pésent 1600 T et 16,6 M€ avec 10 % des foyers
acheteurs.

' Source Panel Nielsen HMSM saison septembre 2010 a mars 2011.

? Source Panel Nielsen, cumul annuel a fin mars 2011.

PDM Valeur
des intervenants en Raclettes
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Préconisation d'assortiment par surface

150 m* 400 m* 900 m’

Crémeux 25 34
Camemberts ) = 6 12 16
Coulommiers e @ 2 5 6
Bries 0. [ 2 4 5
Ovales & Carrés S oo 2 4 6
Fromages Autrement 28 44
Apéritifs, Snacking et Pick & Mix 2 4 7
Tranches B ; = 3 6 9
Ingrédients / Salades ﬁ 3 7 1ij!

Les Fromages 2 Consommer Chauds

Gourmands !

Roux > ; _ i 4 7 10
PPNC Piécés 3 6 8
Bleus - | : 5 10 15
Brebis 2 5 4

Chevres @@ 09 = 6 13 20

Natures S 5 BN 3 6 8
Aromatisés E% ‘f?‘ cac 6 11 18
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Zoom sur les Fromages
a Consommer Chauds

Produits 150m’ 400m’ 900 m’
Raclettes Bien entendu, il est indispensable de présenter
Tartiflettes dans vos rayons, en complément de ces

Fondues incontournables, toute la gamme Belle France.

Autres (cremes,
chévres chauds, gateaux)

Les incontournables des Fromages
a Consommer Chauds

‘Fondue
FONDUE AUX 3 FROMAGES PRESIDENT 32602199048 LACTAUS
Raclette MINI FONDUE RECETTE SAVOYARDE RICHESMONTS 150G 3176584489009  CFaR
PRI S e FONDUE RECETTE SAVOVARDE RICHESMONTS 450 G sl G
RACLETTE NATURE RICHESMONTS 250 6 376586369002 CFeR Cancoillotte
RACLETTE NATURE SANS CROUTE RICHESMONTS 400G 3176580636605 CFeR
RACLETTE NATURE RICHESHONTS 850 6 65414008 CFeR SHCORICRN e e s HINSSaN . WS
RACLETTE DUO NATURE/MOUTARDE 400 6 76560636582 CFeR Gateau
RACLETTE DUO NATURE/FUMEE 400 6 76001509 CFeR OB e
Tartiflette Chévre chaud
SNIRMGHE RN W5 SBSSATIND  ERMGE CHEVRE CHAUD VALCREST *4 100 6 122212000439 VALCREST

TARTIFLETTE ERMITAGE 250 G 3250554107930 ERMITAGE
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